


La Restauration 

Sous la fourchette de la société de restauration collective 
Scolarest, le cuisinier mitonne ses bons petits plats sur place. 
Les élèves du groupe scolaire et les pensionnaires de l'accueil 
de loisirs les dégustent au restaurant municipal. 

Christophe PELE et son équipe. 

La sélection des prOdUits 

Une cuisine savoureuse s'est avant tout des produits de qualite. 
Notre sélection répond aux objectifs su1vants : 

• Promouvoir l'agriculture locale, 
• Valoriser le terroir français et le savo1r-fa1re de nos régions, 
• Garantir la sécurité et la disponibilité des aliments. 
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950 partenaires maraîchers cultivent dans leurs régions des fru1ts et 
légumes pour nos restaurants. 

QlU!LQues exemples de producteurs locm 

Les fruits et légumes ~9 
Pomme. Fra1se. poire, aubergme, batavia, céleri branche, célen rave. 
champignon, chou blanc. concombre. courgette, échalote, haricot, navet, 
oignon, panais, poireau, radis ('lerterr de la #ontatne a #ontifné les 
Rairies, Beaujean frères, fleur d'Jnjo(l, fraiseraie du lac Rou; liard, 
(ôteaut Nantais, Earl/a (fos erie f(.4[{ des (idres, /Jivatte léfumes. 
'lai Nantais, les J moulins, . ..) 

Autres producteurs 
Yaourt et desserts laltés- Douceur Angevme à Longué (~g) 
Pintade, Poulet- Guillet Volailles à Daumeray (~g) 
Bœuf- Eleveur pour Saviel à Angers (~g) 
Porc. Veau. agneau, mouton- Roeze sur Sarthe (72) 
Fromage- Fromagerie Bel à Sable sur Sarthe (72) 


